
 

 

  

 

SYRAH - GARNACHA 
Vino tinto SO 

Denominación de Origen Alella (DO Alella) 

Añada 2021 

• Variedades: Syrah (87%) y Garnacha negra (13%) 

• Tipo de vino: Tinto 

• Alcohol: 12,5 % vol. 

• Presentación: Botella de 75 cl.  

 

Elaboración 

Vendimia manual en cajas de 15 kg de capacidad. Vinificación 
separada por variedades. Uva desraspada, aplastada y encubada 
en depósito de acero inoxidable. Maceración-fermentación a 
24ºC durante 13 días mediante remontajes diarios del sombrero 
para extraer materias colorantes y polifenólicas. Posterior 
sangrado y prensado de las pastas. Clarificación y filtración 
previas al embotellado. 

 

Nota de Cata 

Un vino tinto fresco, agradable para acompañar viandas y 
verduras a la brasa. 

• Vista: Vino limpio y ligero, de color granada intenso y 
ribete violáceo-azulado, de sensación ligera en copa y 
presencia de lágrima morada. 

• Olfato: En nariz es agradable, de buena intensidad 
aromática con recuerdos de aromas frescos, a fruta 
como la frambuesa, la cereza, con delicados toques de 
flores, juntamente con un vegetal de tallo de árbol, y un 
final mineral y salino (alga seca). 

• Gusto: En boca es de entrada fresca, paso marcado por 
la presencia de un tanino medio y maduro, bien 
equilibrado en alcohol-acidez, con recuerdos de fruta 
macerada y final persistente. 


